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1QNet, the association of the world’s first class
certification bodies, is the fargest provider of management
System Certification in the world,
1QNet is composed of more than 30 bodies and counts
over 150 subsidiaries all over the giobe.

CERTIFICATO

Certificato / Certificate n® 23117

Si certifica che il sistema di gestione per la qualita di
We hereby certify that the quality management system operated by

Acetificio Carandini Emilio S.p.A.

Sede legale / Registered office
Via per Formigine, 54/A — 41051 CASTELNUOVO RANGONE (MO)

Unita operative / Operative units

Wia per Formigine, 54/A — 41051 CASTELNUOVO RANGONE (MO)
Vi E. Munari, 2/1 — 42019 SCANDIANO (RE)

E conforme alla norma / Is in compliance with the standard

UNI EN I1SO 9001:2015

Per le seguenti attivita / For the following activities

1 produzione e commercializzazione di Aceto Balsamico di Modena I.G.P.* ottenuto con metodo
convenzionale e da agricoltura biologica*. Produzione e commercializzazione di Aceto Balsamico di Modena
Tradizionale D.0.P.*. Sviluppo di nuovi prodotti, produzione e commercializzazione di condimenti a base di

Aceto Balsamico di Modena I.G.P.*, aceto di vino e mosto anche aromatizzati, ottenuti con metodo
convenzionale e da agricoltura biologica*. Produzione e commercializzazione di aceto di vino sfuso.
Commercializzazione di aceti vari. Commercializzazione di mosto concentrato sfuso.

2 produzione di Aceto Balsamico di Modena 1.G.P.* ottenuto con metodo convenzionale e da agricoltura

biologica*. Produzione di aceto di vino sfuso.
*La dicitura D.O.P. - .G.P. - da Agricoltura Biologica fa parte integrante del nome del prodotto ma non & inclusa nello scopo della presente certificazione.

1 production and marketing of Balsamic Vinegar of Modena P.G.1.* obtained by conventional and organic
farming* methods. Production and marketing of Traditional Balsamic Vinegar of Modena P.D.O.*,
Development of new products, production and marketing of condiments based on Balsamic Vinegar of
Modena P.G.I.*, wine vinegar and must also flavoured, obtained by conventional and organic farming*
methods. Production and marketing of bulk wine vinegar. Marketing of various vinegars. Marketing of bulk
concentrated must.

2 production of Balsamic Vinegar of Modena P.G.l.* obtained by conventional and organic farming methods.

Production of bulk wine vinegar.
*The wording D.0.P. (P.D.0.] - 1.G.P. (P.G.l.) - by Organic Farming is an integral part of the name of the product but is not included in the scope of this certification.
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L'uso e la validita del presente certificato sono soggetti al rispetto del regolamento CSQA di riferimento.
The use and the validity of the certificate shall satisfy the requirements of the relevant C5QA rules.

Prima emissione Emissione corrente Scadenza
Firstissue Current issue Expiring date
04 Febbraio 2011 28 Aprile-20 05 Maggio 2025

CSQA Certificazioni Srl - via S. Gaetatjo 74 36016 Thiene (V1)
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ACCREDIA X C’SQ
LUENTE ITALUAND DI ACCREDITAMENTO -
SGQ N° 014A :
WWw.cisg.com
Membro degli Accordi di Mutuo
Riconoscimento EA, JAF € 1AL La validita del presente certificato & subordinata a sorveglianza periodica annuale CISQ & la Federazione Italiana di Organismi di
Signatory of EA, LAF and ILAC e al riesame completo del sistema di Gestione con periodicita triennale. Certificazione dei sistemi di gestione aziendale.
Mutual Recognition Agreements The validity of this certificate depends on yearly surveillance CISQ is the Italian Federation of management

and on a full review of Management System every three years. system Certification Bodies.



